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MAC & CHEESE FRITs - 12$

Trois morceaux de mac & cheese frits et farcis de fromage en grain. Servis sur une sauce Marinana et garnis d’oignons
frits. À essayer ! 

Mini pogo à Félix - 16$

Trois mini pogo à la saucisse << Ils en Fument du Bon >>, servis avec frites et sauce dijonaise.

Papardelles au canard confit - 28$

Pappardelles au canard confit, glace tomatée et romarin. Tomates cerises, épinards et olives Kalamata.

Carpaccio de betterave au fromage de chèvre - 16$

Carpaccio de bettraves chioggia marinés, salade de bettraves jaunes, morceaux de formage de chèvre, pacanes
caramélisées à l’érable, gel de bettraves, sauce tartare, mousse de bettrave et pousses. 

Crevettes bang bang - 17$

Crevettes pannées à la noix de coco, sur nid de salade, mousse de bettrave et pousses. Servies avec Carottes, choux rouge
et fèves germées, vinaigrette grecque et limes pressées. 

Traiteur
Chef à
domicile
RÉSERVEZ POUR TOUTES VOS OCCASIONS! 

veroniqueph@edgarhyperlodge.com

https://www.ricardocuisine.com/recettes/3793-carpaccio-de-betterave-au-fromage-de-chevre
https://www.ricardocuisine.com/recettes/3793-carpaccio-de-betterave-au-fromage-de-chevre


ENTRÉES

PLATS

Frites maison - 6$ - 10$

Frites maison  

Soupe du jour - 6$ 

Selon l’humeur du chef 

Soupe à l’oignon - 13$

Soupe à l’oignon réconfortante à base de bouillon à la bière
rousse West Shefford, L’Autre Sorte. Croûton de pain gratiné au
fromage Fontina fumé de L’Abbaye Saint-Benoît.

cornichons frits - 14,50$

Assiette de cornichons frits, assaisonnés de crème sûre à la
lime et de sauce Buffalo. Garnis d'une salade de piments
problanos marinés.

spaghetti bolognaise - 21$

Délicieuses pâtes, sauce bolognaise à la viande maison. Gratinez le tout pour 5$. 
Ajoutez un accompagnement de salade césar pour 5$

Fish’n Chips 1860 - 1 morceau-  25$  /  2 morceaux - 33$

Morue frite avec notre panure maison à la bière l’Autre Sorte des Brasseurs de West Shefford (rousse) et servie avec frites, salade de
chou, cornichon, citron et sauce tartare.

Braisé de boeuf - 33$

Braisé de boeuf de macreuse, braisé à la bière West Shefford. Servi avec champignons, oignons perlés, pommes de terre confites au
gras de canard. et légumes rôtis. 

Pavé de saumon - 34$

Choux-fleur style risotto, légumes poêlés et sauce au pesto (gluten). 

rillettes de Rillettes de saumon - 27$

La rillettes de saumon au pamplemousse, soya et érable, avec des chips de topinambours et mousse de choux rouge. Servie avec
chips egg-roll. et choix de frites ou de salade verte. 
 
Bavette de boeuf - 39$

Bavette de boeuf, servie avec légumes poêlés, pommes de terre confites dans le gras de canard., et auce au poivre. 

Bâtonnets de fromage - 17$ 

Fromage en grains pané et frit rehaussé par une sauce tomate aux
poivrons grillés et pesto. Servi avec et un savoureux pico de gallo. 

tataki de thon - 19$ 

Tataki de thon sur salade de choux de Bruxelles, radis melon et
carottes; sauce wafu et mousse de marinade de betterave.

Le Nacho Edgar - 26$ 

Chips de maïs, fromage râpé, pico de gallo, olives tranchées,
piments bananes marinés et sauce au fromage. Servi avec salsa,
guacamole ,  crème sure et fromage fondant. Agrémentez le tout :
d'une portion d'effiloché de canard pour 9$ ou d'une poitrine de
poulet grillée pour 8$.

ailes de poulet - 27,50$

1 lb. d'ailes de poulet de la Volailles aux grains dorés, servies avec
des frites style maison et de la crème sure. 
Choix de sauce: BBQ ou Buffalo. 

RÉCONFORTANTS

*Les tartares sont accompagnés de croûtons
maison et d'un choix de frites ou d’une salade verte.
Remplacez votre frite ou votre salade par une
poutine ou une salade césar pour 4$ 

tartare de thon asiatique  - 27$

Tartare de thon asiatique, sésames et mangue epicée, servi avec chips de
egg-roll.

tartares du mois
Tartare de boeuf aux chips de pickles frits, crème sûre & oignons- 27$ 

Tartare de de boeuf, concombre, pickles, oignons rouges et chips Ruffle
crème sûre et oignons, sauce crème sûre. Servi avec croutons. 
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Option convenant aux personnes intolérantes au gluten disponible sur demande

Convient aux personnes intolérantes aux produits laitiers
*Merci de toujours mentionner votre condition à votre serveur.



SALADES

BURGERS

burger garni - 24$ 

Pain brioché, bacon, tranche de fromage jaune, laitue, cornichons, tomates fraîches, oignons tranchés et notre excellente sauce
maison Big Lodge.

burger pretty bastard - 23$

Pain brioché, vieux cheddar, oignons frits, piments bananes marinés, laitue, tomates fraîches et sauce BBQ de LA POCHE BLEUE.

Burger Rus-tic - 24$ 

Pain brioché, fromage , oignons frits, champignons de Paris, shiitakés et portobello sautés, laitue, tomate et dijonnaise à la bière
Pretty Bastard (stout) des Brasseurs de West Shefford.

Wrap au smoked meat - 21$

Wrap au smoked meat, garni de fromage en grains, frites, pickles, dijonnaise et salade de choux. Servie avec frite ou salade

      

Choix de frites ou de salade  du marché. 
Remplacez votre accompagnement par une salade césar ou une poutine pour 4$. 

      Option végétarienne (beyond meat)﻿ disponible pour tous les burgers. 

POUTINES
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Choisissez parmi nos choix de salades, puis ajoutez-y un choix de protéine.

DU MARCHÉ - petite - 12$  /  grande - 19$

Salade mixte, pico de gallo, juliennes de carottes et daïkon
agrémentées d’une vinaigrette maison. 

CÉSAR -  petite 15$  /  grande  - 22$

Laitue romaine, bacon, copeaux de parmesan, croûtons, lime et vinaigrette césar
maison. 

asiatique - petite 15$ / grande - 22$

Mix de verdures, orge perlé, Fèves germées, juliennes de carottes, chou rouge mariné,
radis melon d'eau, guacamole, concombres, édamames, oignons verts. Servi avec une
vinaigrette wafu maison. 

Grecque - petite 15$ / grande - 22$

Mix de verdures, tomates, olives, oignons, poivrons, concombres, fromage feta,
origan et vinaigrette grecque maison. Sauce tzatziki maison.

Poulet pop-corn 7$

Poulet mariné 8 $

Canard 9 $

Tataki de thon 10 $

Filet de saumon grillé 14 $

choix de protéines

la classique - petite 16$ / grande - 21$

Une poutine traditionnelle comme on l’aime ! Du fromage en grains de la Fromagerie Qualité Summum, des frites style maison et
rehaussées de notre excellente sauce à poutine Agrémentez le tout d'une poitrine de poulet pour 8$

poutine italienne - petite 18$ / grande - 22$

Notre poutine classique, à laquelle on a échangé la sauce traditionnelle pour notre délicieuse sauce à spaghetti maison.

Poutine à la saucisse << Ils En Fument Du Bon >> - petite 19$ / grande - 24$

Sauce à poutine classique avec saucisse au choix du chef, poivrons et oignons sautés. 

Poutine de bavette - petite 23$ / grande - 26$

Tendres morceaux de bavettes, oignons, champignons de Paris, shittakes et portobello sautés, fromages en grains, frites style maison et
sauce à poutine.

Poutine  << smoked meat >> - petite 20$ / grande - 25$

Nos frites style maison, servies dans une sauce dijonaise. Le tout garni de fromage en grains, de salade de choux et de pickel. 

Galvaude à l’effiloché de canard - petite 20$ / grande - 27$

Une poutine traditionnelle à laquelle on ajoute notre effiloché maison de canard confit du Lac Brome et des petits pois verts.





MENU MIDI

MENU ENFANT

DESSERTS
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entrée  
Soupe du jour ou salade du marché

 
REPAS DU JOUR - 23 $

Spaghetti bolognaise - 19$
Hamburger steak - 20$
SANDWICH DU JOUR - 21$

*Ajoutez un cappuccino & un dessert - 4$

menu midi

Lundi au vendredi de 11h @ 14h

menu enfant
Poutine - 13$ 
cheese Burger & frites - 13$ 
poulet popcorn & frites - 13$  
spaghetti bolognaise - 13$

Valide pour les enfants de moins de 10 ans.
Chaque repas vient avec un breuvage au choix.

desserts
Brownies avec crème glacée - 9$
Tarte au sucre avec crème glacée - 9$

crème brûlée du chef -  9$

dessert du chef - 9$

tous nos desserts sont faits maison et incluent un café

7-up, framboises,
Bubble tea au fruit
du dragon et sirop
de paillettes. 

Shirley temple - 4$ 


