
BIÈRES 

4 oz - 2,50$ | 16 oz - 6$ | 20 oz - 7.50$ | 26 oz - 9.50$ | Growler - 20$

cETTE SORTE- LÀ 
Blonde d’été, rafraichissante, au nez fruité et subtil. Les houblons sont suffisamment
présents pour étancher votre soif sans vous faire grimacer!
10 IBU - 4.1%

LA GOLDEN ALE
Une Ale qui met en valeur les couleurs du grain doré. Elle laisse échapper un doux
parfum mielleux et floral. En bouche, cette bière se veut facile à boire. C’est la céréale qui
s’impose et qui laisse en finale une toute petite place à l’amertume du houblon.
* Une bière qui fait du bien ! Tous les profits amassés lors de la vente de la Golden Ale
sont remis à la Fondation de l’hôpital Brome-Missisquoi-Perkins
15 IBU - 5.1%

l'AUTRE SORTE 
En l’honneur de nos ancêtres Anglais, une rousse légèrement fruitée avec des notes
rôties et crémeuses et un arrière goût de noisettes.
25 IBU - 5%

LES TROIS LETTRES 
IPA franche et nette. Les trois lettres à la mode dont tous les brasseurs abusent.
70 IBU - 6.5%

LA BRASSÉE DE BLANC 
Bière blanche de tradition belge, descendante directe de l’ère médiévale. Épicée, fruitée et
quelque peu surette.
20 IBU - 4.7%

CLEAN CUT
"SMASH" ale d'une couleur blonde paille, parfaitement limpide avec une mousse
blanche. Une légère amertume évoque le goût de la tangerine en finale.
20 IBU - 5 %

4 oz - 2.50$ | 16 oz - 6,50$ | 20 oz - 8$ | 26 oz - 10$ | Growler - 22$

PRETTY BASTARD 
Stout bien charnue et crémeuse d’une couleur d’encre voluptueux, d’où émane l’arôme de
café fraichement moulu et de biscuits au caramel rôti.
50 IBU - 5.5%

MONT ROSE 
Brassée en collaboration avec la Brasserie artisanale La Succursale, LA MONT ROSE est
une bière sure à la camerise. Elle se distingue par sa robe fuchsia très intense et sa
mousse dense due aux lactobacilles. Tout au long de votre dégustation ce petit fruit saura
vous surprendre 
10 IBU - 4% 

FEU DE JOIE
Dans cette série de collaboration avec La Brasserie Artisanale La Succursale, notre NEIPA
vous surprendra par la douceur de ses notes de mangue et de citron. Mais attention, elle
porte bien son nom, la Feu de Joie saura assurément vous réchauffer 
15 IBU - 8.5%

ligne tournante
Surprise! Demandez à votre serveur quelle sorte de bière est disponible sur notre
ligne tournante, lors de votre visite.
*Les formats et les prix varient en fonction de la sorte. 

L'INCLUSIVE
Cannette - 8$ / 5 pour 32$

Bière blonde de type smash ale, brassée en
collaboration avec la fondation des sports adaptés.

cocktails 
BLOODY du malin césar, original ou à l'érable- 12$
Vodka Smirnoff, Clamato, sauces épicées << Malin César >>, épices au
choix du << Malin César >>: régulières ou à l'érable, brochette épicée. 

Alden mule - 12$
Alden mezcal, bière de gingembre , sirop simple et limes

paper plane - 11$
Avernat, Aperol, Bulleit Frontier Bourbon, sour

Beachbabe - 13$
Vodka Smirnoff, Bols bleu, Soho et jus de pamplemousse

Old fashionned - 15$
Bulleit, sirop simple, bitters, zeste d'orange

Edgar cappuccino - 13 $
1 oz Coureur des Bois, Galliano, expresso, crème fouettée

Gin gin - 12 $
Gin Ungava au gingembre, menthe, concombre et soda

Gin tonic glitter - 10$
Gin Bold, tonic, sirop de framboise et paillettes. 

Mont-Framboise - 13 $
Gin Ungava, framboises, concombre, sour mix et soda

Sevilla spritz - 12 $
Gin Tanqueray à l'orange de Séville, Apérol, mousseux, sirop simple et
soda

Garden blue - 13$
Gin Jardin Verde, Bols Elderflower, tonic, bleuets et concombre

Mango coco - 11$
Rhum malibu, Vodka Smirnoff, purée de mangue, jus d'ananas, sour mix et
soda

dark and stormy - 11$
Bière de gingembre, Captain Morgan spiced, limes et sirop simple

Moscow blue - 11$
Bière de gingembre, vodka Smirnoff, limes et sirop simple

Mojito
mojito classique - 13$ - 31$
Capitaine Morgan Blanc, menthe, sirop simple, soda et lime

mojito framboise - 13$ - 31$
Capitaine Morgan Blanc, menthe, framboise, sirop simple, soda et lime

Cidritos - 11$ - 29$
Capitaine Morgan, Cidre de pomme de la Cidrerie Milton, à l'ananas et au
gingembre, lime, menthe et soda.

Mojito de lA poche Bleue - 13$
Gin de la Poche Bleue, menthe, lime, bleuets et soda

COCKTAILS DE 
LA CHEFFE
T H E  " S P I C Y  S P A R K L E "  -  1 0 $
COCKTAIL  ÉPICÉ,  FAIT  À PARTIR D 'UN SIROP
D'ANANAS,  GINGEMBRE ET PEPEROCINNI  (P IMENT
FORT) .  SERVI  AVEC RHUM ÉPICÉ,  JUS D 'ANANAS,  SODA
ET GRENADINE AUX PAILLETTES.

DEMANDEZ VOTRE
PLANCHE DE DÉGUSTATION
PERSONNALISÉE!



RUA DIREITA BLANCO - 42$
Malvasia fina, Udaca, Dão, Portugal

ÉLISABETH - 10$ - 16$ - 47$
Sauvignon blanc, France
 
VILLA CASTELLo - 11$ - 17$ -  50$
Pinot grigio - Abruzzes, Italie

BIOLOGICO - 54$
Pecorino, Abruzzes, Italie
 
VEGA SINDOA - 12$ - 19$ - 55$
Chardonnay, Espagne

Clos Beauregard - 13$ - 20$ -60$
Muscadet, Loire, France

PRENDAS - 14$ - 21$ - 65$ 
Vermentino di Sardegna, Dolia
Nova, Sardaigne, Italie

CHABLIS- 95$
Chardonnay, Bourgogne, France
 
RABIGATO - 70$
Folias de Bacos, Douro, Portugal

TRAMIN - 78$
Pinot blanc, Italie

tous des vins d'importation privée  

vins rouges vins blancs

bulles

vins rosés

RUA DIREITA TINTO - 42$
Tinta-Roriz, Udaca, Dão, Portugal

Gambelli - 46$
Cabernet Sauvignon, Marches, Italie

MASSOREALE - 11$- 17$- 50$
Sangiovese, Abruzzes, Italie

Atelier - 54$
Cabernet Sauvignon, Grèce  

T CUVÉE ROSSO - 12$ - 19$ - 55$
Pinot noir-merlot, Italie

CÔTES DU RHÔNE, ROGER PERRIN - 12$ - 19$ - 55$ 
Grenache-syrah-cinsault, France

Eremus - 63$
Tempranillo, Espagne

12 LUNAS - 14$ - 21$ - 65$
Tempranillo-cabernet sauvignon-grenache, Espagne

Barolo Tortoniano Michele Chiarlo - 16$ - 24$ - 72$
Nebbiolo, Piémont, Italie

MASI Taor - 16$ - 24$ - 72$
Valpolicella 2017 Classico Superior, Italie

HAYES VALLEY - 70$
Cabernet-Sauvignon, merlot & malbec, Californie, États-Unis

Uivo Renegado - 77$
25 cépages rouges et blancs, Douro, Portugal

Montagne St-Émilion - Les Promesses - 80$
Château Rocher Corbin, Merlot, Bordeaux, France

CUVÉE EMMA - 86$
Merlot, Bordeaux, France

Cenerentola orcia - 95$
Sangiovese grosso, Foglia tonda, Italie

Reserva PALPITe - 115$
Alicante Bouschet & Aragonez, Fitapreta, Alentejo, Portugal

Reserva Lezcano-Lacalle - 129$
Tempranillo-merlot, Castilla y Leon, Espagne

CAN FEIXES, RESERVA ESPECIAL - 142$
Cabernet sauvignon – merlot, Espagne

LES GRANDES VIGNES MARSANNAY - 145$
Pinot noir, Bourgogne, France

Biologico rosato - 12$ - 19$ -  55$ 
Pinot grigio, Abruzzes, Italie       

PASSERINA- 10-49$
Brut Cantina Tollo, Abbruzzes, Italie

Veuve Cliquot - $160
Brut Champagne, Champagne, France

Dom Pérignon - 600$
Brut Champagne, Champagne, France 

William Deutz - 580$
Pinot noir, Champagne, France

cidres
cidrerie choinière  - canette 8$ 
Cidre de pomme de la Cidrerie Choinière

Les complices nature - bouteille 40 $
Cidre pétillant naturel, sans sulfite

Pomme bleue  - bouteille 40 $
Cidre mousseux à la camerise.
 
                

Sangrias
mont roségria - 12$ - 31$
Triple sec, Bols ElderFlower, Bière Mont-Rose,  menthe, lime, jus de
canneberge blanc et soda

Edgar 2.0 - 11$ -30$
Peach Schnapps, Rémy VSOP, jus de canneberge rouge, jus
d'ananas, 7up, vin rouge ou blanc

Frosty - 11$ - 30$
Vodka Smirnoff, Bols Bleu, jus d'orange, jus d'ananas, Red Bull
au melon d'eau et vin blanc

Joséphine - 12$ - 31$
Amaretto, cidre de pomme de la Cidrerie Milton, à l'ananas et au
gingembre. , jus de pamplemousse, 7up, menthe et lime

LES VINS VEDETTES 14$ - 21$ - 65$
Demandez à votre serveur quels vins, rouge  et blanc,  
volent la vedette à prix réduit.

formats : verre 5 oz , 9 oz ou  bouteille formats : verre 5 oz , 9 oz ou  bouteille

format : verre 5 oz , 9 oz ou  bouteille


